pasiaria

FRUNSTUCK GIBT £5 MO-SA §:30-11:00 Unt

Klassik

Burgunder Schinken, Salami, Gouda Kase,
Krauterfrischkase, frisches Gemiise, Butter, Brotkorb
AGM

13,50

Klassik Kasig

Krauterfrischkdse, Gouda, Mozzarella, Brie

Salat, GemUse nach Saison, Niisse, Butter, frisches
Obst, Hausgemachte Marmelade, Brotkorb ANGH
12

Vegan

Hausgemachte Vegane Aufstriche, frisches und
geschmortes Gemiise, Avocado, Sprossen, Walniisse,
Obst

Brotkorb

12

Frihstlicks Etagere fir 2 Personen
Allerlei Schinken, Kase, weiches Ei, frisches und
gebratenes Gemiise, Obst, Sprossen, Aufstriche,
Butter, Marmelade, Brotkorb, 2 x frischer
Orangensaft ACGH

28

Croissant mit ...

Butter, Marmelade AG
3,50

Frischkase Schinken Salat AG
5,90

Ruhrei Schinken Kase Salat ACG
8

Avocado Rihrei Kresse Salat AC
8

ZU UNSEREN FIERGERICHTEN SERVIEREN WIR
GEBACK VON DER HOFBACKERFT EDEGGER-TAX.

Allerlei vom Freilandei

Weiches Freilandei C
2,30

Eierspeis (3 Eier) c
Schnittlauch
5,90

Kerndl Eierspeis (3 Eier) c
Schnittlauch,

gerostete Kirbiskerne

6,90

Ham and Eggs (3 Eier) c
7,90

Toast

Toast Klassik

Schinken K&se Toast AG
Ketchup-Majo
4,90

Kase Toast aAc
Ketchup-Majo
€4,50

French Toast
Zimt-Zucker, Honig, Obst, Apfelmus
9



pasiaria

Suppen

Tomatencremesuppe vegan

Pelatti Tomaten, Zwiebel, Gemiisefond, Gewlirze
dazu gerostet Brotwirfel A
5,80

Barlauch Cremesuppe
dazu gerostet Brotwiirfel AG
6,50

Salate

Blatt Salat nach Saison
Bunter Blattsalat Gemuse nach Saison
Dressing M

7/5

Gemischter Salat

Bunter Blattsalat, Erdapfelsalat, Kaferbohnen,
Gemuse nach Saison Dressing M

8/6,50

Schafkase Salat

Bunter Blattsalat, Schafkase, Gemiuise der Saison,
Oliven, Balsamico Dressing G - Dressing M

8,60

Voger’l

Vogerlsalat, Erdapfel, Speck Wiirfel,
Ei, kern Ol C. Dressing M

8,50

Steirer Salat mit Hihnerfilet,

Gemise nach Saison, bunter Blattsalat, gebratene
Huhnerbrust Gerdstetem Kirbiskerne, Asmonte,
gerostete Brotwirfel

Kernol-Dressing

A G, Dressing M

15,50

Brotkorb A
3

Vorspeisen

Antipasti Classico

Prosciutto, Asmonte, Bio Oliven giante, von Diana
Kalamata Oliven, Pommodore secci, mariniertes
Gemise

15/ 10

Burrata Rucola

Junges Gemudise, Olivendl von Diana G
10

Geschmortes Gem{ise vegan

Griinzeug, gerosteten Walnissen H
Balsamico Dressing. M
9

Hauptgerichte

Waller Filet Safran Risotto
26

Beiriedschnitte Spargel
hausgemachte Gnocchi ACG
38,00

Thai Curry vegan

Junges Gemise, Zitronengras, Kokosmilch,
feurige Gewiirze, Basmatireis

15,50

+ gebratenes Hiihnerfilet 5,50



pastaria

Pizza

Margarita
Tomate, Mozzarella, Basilikum AG
12

Burrata Tomate Rucola

Tomate, Mozzarella, Burrata, Kirschtomaten, Rucola
Olivendl AG

15

Spinat Schafkase

Ricotta- Sahnecreme Mozzarella, Blattspinat,
Schafkase, Harissa Gewtirz AG
15

Quattro formaggi
Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Pecorino AG
15

Gorgonzola NulB Feigenmarmelade

Ricottacreme, Gorgonzola, Nisse, Feigenmarmelade
AG
16

Kapern Pomodore secchi

Tomate, Mozzarella, Kapern, Pomodore secchi,
Rote Zwiebel, AG
14

Geschmortes Gem{Uise vegan
Tomate, Rucola, geschmortes Gemise, gerostete

Sonnenblumenkerne A
14

Schafkase Mais Oliven Zwiebel
Tomaten, Mozzarella, Schafkdse, Mais, Oliven,
Zwiebel, Basilikum AG

14

Salami Tomate Mozzarella

Tomate, Mozzarella, Maildander Salami, rote Zwiebel,
Basilikum AG

14

Schinken Tomate Mozzarella
Tomate, Mozzarella, Pragerschinken, Basilikum AG
14

Schinken Champignon roter Zwiebel
Tomate, Mozzarella, Pragerschinken Champignon AG
15

Prosciutto Mozzarella Parmesan
Tomate, Mozzarella, Prosciutto, Parmesan, Kalamata
Oliven AG

16

Extras

Rote Zwiebel, Kapern, Mais, Oliven, Rucola 2
Gorgonzola, Champignon, Parmesan, Salami 3
Prosciutto, Burrata 4



pastaria

Pasta
CASARECCE ODER TAGLIOLINT

Tomatensauce vegan

Pelati Tomaten, Zwiebel, Gewlirze
9

Bolognese mit Parmesan

osterreichisches Rindfleisch, Pelati Tomaten,
Karotten, Zwiebel, Gewlrze AG
13

Schinken-Sahne Sauce

Schinken, Sahne, Suppenfond, Gewiirze AG
12

Spinat Schafkase
Sahnesauce, Schafkase, frischer Blattspinat AG
13

Bundes Gemiise Krauter Ol

frisches Gemise nach Saison A
12

AgllOlIO vegan
Frischer Knoblauch, Petersilie, Chili
12

Gnocchi mit frischem Blattspinat
Sahnecreme, Pomodore secchi ACG
18

Gnocchi Spargel
Kirschtomaten Lauch kresse ACG
19

Barlauch Tortelloni

Braune Butter, Gemusestreifen, Rucola, Parmesan
AGM

18,50

Ricotta-Parmesan Ravioli mit
Spargelragout

Spargel, Kirschtomaten, Bio Limonendl, Lauch, Kresse
ACG
19

Lasagne Bolognese

Tomatensauce Parmesan, osterreichisches
Rindfleisch, Béchamelsauce, Pelati Tomaten,
Karotten, Zwiebel, Gewlrze AG

14,50

Extras

Parmesan 1,50
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